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ALCANCE DE ACREDITACION

CONFORME A LANORMA COGUANOR NTG ISO/IEC 17025:2017

“INLASA, S.A”
Laboratorio de Ensayo

Contacto: Licda. Alba Bran de Avilés
Direccion: 29 calle 19-11, Zona 12, Colonia Santa Rosa |1, ciudad de Guatemala, Guatemala.

Teléfonos: (502) 2476-1795/96

Registro de Acreditacion: OGA-LE-008-05

Fecha Inicial de Acreditacion:_2006-06-23

Fecha de Reevaluacion:_2022-07-27

Fecha de Vigencia de la Acreditacion;_2026-07-27

Procedimiento
para el andlisis Alimentos congelados, 1a 150 por
r n refriger r i F ilucion
Aerdbico total | Aerébico en Placa de recuentos efrigerados, precocidos y UFC/g dI.L.ICIO
totales preparados. utilizada

convencional) PC-MICRO-07

FDA BAM ch. 3
Recuento (Método Recuento

Carne de res cruda, carne
de res cocida rodajeada,
carne de pollo cruda,
productos de huevo
liqguidos pasteurizados,
deshidratados y
congelados; productos
lacteos pasteurizados,
liquidos, deshidratados (en
polvo); pescado y camardn
Compendium crudo; frutas y vegetales
Methods ch.8 congelados y
(recuento en placa deshidratados; gomas
de aerobios comestible, especies,
Recuento mesofilos) seccion | Procedimiento | edulcorantesy almidones,

Aerdbico total 8.72 (vertido en para el analisis cereales en grano no
placa); seccién de recuentos procesados; cereales de 1a 150 por

8.73 (método de totales desayuno; productos de UFC/g dilucion
2 esparcido); seccién | PC-MICRO-07 confiteria (chocolate y utilizada
8.82 (método de marshmellows), nueces
membrana (frescas y en cascara),
rehidratable) mantequillas y pastas de
nueces, semillas y
leguminosas; agua
embotellada (con
tratamiento bactericida u
osmosis inversa, agua
mineral sin tratamiento
bactericida). Hielo, hielo
comestible. Alimentos
congelados, refrigerados,
precocidos y preparados.
Productos secos
instantaneos, productos
secos que requieren calor
antes de consumir, caseina.
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Compendium Procedimiento
Methods ch. 3, para el andlisis 1a 150 por
Recuento .. .. S
3 Aerébico total seccién 3.81 de recuentos Manos y superficies UFC/mano dilucion
(método de totales PC- utilizada
hisopado) MICRO-07
Compendium Procedimiento
Recuento Meth(.),ds ch. 3, para el analisis UFC./. 12 150 por
4 Aerdbico total seccion 3.82 de recuentos superficie; dilucion
(método de totales PC- Superficies UFC/10cm? utilizada
esponja) MICRO-07
Procedimiento
para el analisis
Recuento de Compendium de recuento de
5 Coliformes Methods Ch. 9 coliformes . 1a 150 por
. ’ I .
Totales seccién 9.751; totales, fecales y Alimentos UFC/e dilucion
(Petrifilm 3M®) AOAC991.14 E. coli utilizada
PC-MICRO-08
Procedimiento
. para el analisis
Recuento de Compendium de recuento de
. Methods ch. 3, .
6 Coliformes L, coliformes 1a 150 por
seccion 3.81 Manos UFC/ manos 0
Totales (método de totales, fecales y dilucion
(Petrifilm 3M®) hisopado) E. coli utilizada
P PC-MICRO-08
Procedimiento
para el analisis
d tod
Compendium € reFuen ode UFc/ 1a 150 por
Recuento de coliformes - S
7 Coliformes Methods ch. 3, totales, fecales Superficies superficie dilucicn
seccién 3.82 L ¥ P UFC/10cm? | utilizada
Totales (método de E. coli
(Petrifilm 3M®) . PC-MICRO-08
esponja)
Compendium
Methods ch. 9,
seccién 9.73 (para | Procedimiento
coliformes no para el andlisis
Determinacién estresados o de recuento de
8 | de Coliformesy | dafiados); seccion coliformes 1a 150 por
E. coli (Vertido 9.74 (para totales, fecales y Alimentos UFC/g dilucién
en Placa) coliformes E. coli utilizada
estresados o PC-MICRO-08
dafiados; seccion
9.933 (E. coli)
Compendium
Methods ch. 3,
seccién 3.81
(método de
hi .
|sopad<?) Procedimiento
Compendium ara el analisis
L, Methods ch. 9, P
Determinacion -, de recuento de
9 | de Coliformes seccion 9.73 (para coliformes
. . Y coliformes no Manos UFC/mano 1a 150 por
E. coli (Vertido totales, fecales y L
estresados o . dilucion
en dafiados); seccion E. coli utilizada
Placa) ! PC-MICRO-08
9.74 (para
coliformes
estresados o
dafiados); seccion
9.933 (E. coli)
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Compendium
Methods ch. 3, Procedimiento
seccién 3.81 para el analisis
(método de de recuento de
hisopado). coliformes
Compendium totales, fecales y
Determinacién Methods ch. 9 E. coli
. L. ’ UFC 1a150
de Coliformes y | seccién 9.73 (para PC-MICRO-08 - / a. .’por
10 . . . Superficie superficie dilucion
E. coli (Vertido coliformes no ) -
UFC/10cm utilizada
en Placa) estresados o
dafiados); seccion
9.74 (para
coliformes
estresados o
dafiados); seccion
9.933 (E. coli)
Procedimiento
para el andlisis
de recuento de
Recuento de .
. . coliformes <3a>1100
11 Coliformes Compendium totales, fecales Alimentos NMP/ NMP
Totales Methods Ch. 9, E, coli ¥ g
(Nimero Mas | seccion 9.71y 9.72 PC-MICRO-08
Probable)
P dimient
roce ;:r;len ° Agua potable (para beber),
p, . Agua no potable (agua para
Recuento de el analisis de otros usos, no para beber)
Coliformes FDA BAM ch. 4 (1) recuento de . P " | NMP/100m | <1.1a>23
12 . Agua residual, Agua salada,
Totales y/o SMWW 9221 B coliformes L NMP
, . Aguas salobres, Lodos,
(Ndmero Mas totales, fecales y Sedimentos v Fangos
Probable) E. coli PC-MICRO- yFang
08
Procedimiento
Compendium para
Rg;;’:for:::;e Methods Ch. 9, el analisis de
13 seccién 9.71y9.72 recuento de Alimentos <3a>1100 | <3a>1100
Fecales .
: , coliformes NMP NMP
(NGmero Mas
Probable) totales, fecales y
E. coli PC-MICRO-
08
Procedimiento
para
Recuento de el andlisis de Agua potable (para beber),
. Agua no potable (agua para
Coliformes recuento de otros usos, no para beber)
14 Fecales FDA BAM ch. 4 (l) coliformes Agua resid'ual 2 ua saIada’
(NUmero Més | y/o SMWW 9221 E | totales, fecalesy & ' P8 "1 NMP/100m | <1.1a>23
. Aguas salobres, Lodos,
Probable) E. coli Sedimentos v Fangos L NMP
PC-MICRO-08 yrang
Procedimiento
Compendium para
Cuantificacion Methods Ch. 9, el andlisis de 1a 150 por
15 E. coli (Petrifilm seccién 9.935; recuento de Alimentos UFC/g dilucion
3M®) AOAC991.14 coliformes utilizada
totales, fecales y
E. coli PC-MICRO-
08
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Compendium Procedimiento
Methods ch. 3, para
seccién 3.81 el andlisis de
Cuantificacion (método de recuento de 1a 150 por
16 . e . . I
E. coli (Petrifilm hisopado). coliformes dilucion
3M®). Compendium totales, fecales y Manos UFC/manos utilizada
Methods ch.9, |E. coli PC-MICRO-
seccién 9.935 08
C .
ompendium Procedimiento
Methods ch. 3, s
9 para el andlisis UFc/ 1a 150 por
seccion 3.81 - S g
Cuantificacion (método de de recuento de superficie dilucién
17 . i . coliformes Superficies UFC/10cm?2 | utilizada,
E. coli (Petrifilm hisopado).
. totales, fecales y
3M®) Compendium .
Methods ch. 9 E. coli
seccién 9.935 PC-MICRO-08
Procedimiento
para
Compendium el andlisis de Pollo. Carne 1a 150 por
18 | Cuantificacion Methods Ch. 9, recuento de Me;riscos ¥ UFC/g dilucion
E. coli (Petrifilm seccién 9.935; coliformes utilizada
3M®) AOAC 998.08 totales, fecales y
E. coli PC-MICRO-
08
Procedimiento
para
el andlisis de Presente -
19 L. Compendium recuento de Ausencia/ Ausente/
Deteccion de . . .
. Methods ch. 9, coliformes Alimentos presencia 25g
E. coli ..
seccion 9.933 totales, fecales y
E. coli PC-MICRO-
08
Compendium
Methods ch. 3 Procedimiento
seccién 3.81 para el andlisis Presente -
20 Deteccidon de (método de de recuento de Ausencia/ Ausente/
E. coli hisopado)., coliformes Manos presencia manos
Compendium totales, fecales y
Methods ch. 9, E. coli
seccion 9.933 PC-MICRO-08
Compendium -
ethods ch. 3| 00T LD
seccion 3.81 ge recuento de
21 (método de . Ausencia/ Presente -
. coliformes - .
hisopado). Superficies presencia Ausente/
., . totales, fecales y .
Deteccion de Compendium . superficie
E. coli Methods ch. 9 E. coli
seccién 9.933 PC-MICRO-08
Procedimiento Agua potable (para beber),
e Agua no potable (agua para
para el andlisis
otros usos, no para beber),
22 de recuento de Agua residual, Agua salada
Deteccidn de SMWW 9221 B coliformes & ' P8 "| Ausencia/ Ausente/
. Aguas salobres, Lodos, .
E. coli totales, fecales y . presencia 100mL
. Sedimentos y Fangos
E. coli
PC-MICRO-08
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Procedimiento
para el método
1603: Escherichia
coli (E. coli) en
agua por
Cuantificacion filtracion por
23 de E. coli por membrana 1a 150 por
filtracion por | EPA Method 1603 | utilizando agar Aguas naturales y aguas UFC/100 dilucion
membrana EPA modificado de residuales tratadas. mL utilizada
Method 1603 Escherichia coli
de membrana-
termotolerante
(mTEC
modificado)
PC-MICRO-17
Huevos, leche descremada,
productos a base de huevo,
Procedimiento ensaladas preparadas, .
. frutas y vegetales frescos, | Presencia/ | Presente -
24 | Salmonella spp. BAM cap.5 para la deteccion congelados o Ausencia Ausente/
de Salmonella deshidratados, nueces 25¢g
spp. PC-MICRO- . ’ ’
02 especnes, dulces, cz?rnes,
sustitutos de carne, jugo de
naranja, hojas verdes y
hierbas.
Procedimiento
para la deteccidn
. Presente -
25 de Salmonella Presencia/ Ausente/
Salmonella spp. BAM cap.5 spp. PC-MICRO- Superficies Ausencia .
superficie
02
Alimentos, huevo y
productos de huevo, huevo
liquido, productos lacteos,
helado, vegetales,
espinaca, espinaca fresca,
pescado, camardn, nueces
y productos de nueces,
mantequilla de mani, carne
y productos carnicos, pavo,
cerdo, carne de res,
salchichas de cerdo, pollo
o leche, leche entera,
Procedimiento
para pecanasf productos de . Presente -
Salmonella spp AOAC 2011.03 - panaderia, mezcla para Presencia/
26 , la deteccion de . Ausente/
(ELFA VIDAS) (Método VIDAS) pasteles, granos, pasta Ausencia
Salmonella spp. seca, especies y 25¢
PC-MICRO-02 condimentos, pimienta
negra, leche en polvo
(deshidratada), yema de
huevo en polvo
(deshidratada), granos de
cacao y productos de grano
de cacao, chocolate, frutas
y productos de frutas, jugos
de frutas, jugo de naranja,
alimentos para mascotas,
agua.
Procedimiento
27 Salmonella spp. | AFNOR NF BIO- p?j?sl?;,/?:;icej;sn Superficies Presencia/ I:E:E:::/-
(ELFA VIDAS) 12/16-09/05 spp. PC-MICRO- Ausencia superficie
02
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Salchichas, carne de res,
carne de res molida cruda,
Procedimiento pollo, pollo molido crudo,
Salmonella s para la deteccidn | pescado, pescado crudoy Presencia / Presente -
28 (PCR) PP AOAC 2003.09 de Salmonella pescado congelado, tilapia Ausencia Ausente/
spp. PC-MICRO- | congelada cruda, jugos de 25g
02 fruta, jugo de naranja,
queso, queso mozzarella.
Frutas y vegetales, lacteos,
chocolate, productos de
panaderia, pasta, carne y
aves de corral, huevo
liqguido, mantequilla de
mani, brotes de alfalfa,
pescado crudo congelado, Presente -
- chocolate con leche, leche
Procedimiento . Ausente/
ara la deteccion en polvo sin grasa, 25g
Salmonella spp. | BAX System AOAC P pimienta negra, natillas, 2% | Presencia/
29 de Salmonella . .
(PCR) 2011.03 de leche, comida preparada | Ausencia
spp. PC-MICRO- , . Presente -
fria, pescado cocido,
02 Ausente/
gambas, macarrones, masa .
. . superficie
de pizza, guisantes
congelados, alimentos
Secos para mascotas,
harina de proteina de soya.
Superficies
(Esponja)
Procedimiento
para el
Listeria aislamiento de Presencia/ Presente -
30 BAM Cap. 10 Listeria Alimentos . Ausente/
monocytogenes Ausencia
monocytogenes 25¢g
PC-MICRO-03
Procedimiento
para el
Listeria aislamiento de Presencia/ Presente-
31 BAM Cap. 10 Listeria Superficies . Ausente/
monocytogenes Ausencia -
monocytogenes superficie
PC-MICRO-03
Procedimiento _
Carne, productos carnicos,
C para el
Listeria . . pollo, pollo crudo, carne
monocytogenes dislamiento de rocesada, pollo Presencia/ Presente -
32 viog AOAC 2004.02 Listeria P 'P 971 Ausente/
(Método procesado, productos Ausencia
VIDAS) monocytogenes lacteos, vegetales, carne 258
PC-MICRO-03 , vegetaies,
cruda y pescado.
Procedimiento
Listeria para el
monocvtogenes AOAC 2004.02 aislamiento de Presencia/ Presente-
33 y 9 (AFNOR NF Listeria Superficies . Ausente/
(Método . Ausencia ..
VIDAS) Bio12/11-03/04) | monocytogenes superficie
PC-MICRO-03
Instructivo de
Actividad alisi |
_ c .IVI a. ana |5|s.parz.a’ a % de
antimicrobiana determinacion reduccion
en productos | NMX-BB-040- SCFI- de actividad Desinfectantes liquidos o
34 . . . . en 0-100 %
germicidas 1999 antimicrobiana diluibles 30
(Poder en germicidas seeundos
bactericida) IT-MICRO-048 &
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Procedimiento
para la Productos con actividad de
g ge || Aavtabare | S | s s g g
35 Modo Sensor de L . 'y P aWw 0.030-1.000
agua rocio actividad de volatiles (< 1 %) o con
agua procesos de respiracion
con Aqualab 4TE activa
PC-CROMA-08
Instructivo para
L la determinacidn
Determinacion .
. de coliformes
de Coliformes
. totalesy <1 hasta
Totales y E. coli Escherichia coli Muestras de NMP/100m 2419.6
36 en agua por SMWW 9223B ’
. en agua por Agua L NMP/
método de )
. . método de 100mL
Colilert Quanti- .
Trav 2000 Colilert.
y PC-MICRO-035
e
plaguicidas PLTM Capitulo 3, lacuicidas en
37 clorados, (31) AOAC P aiuas PC- Agua ug/L Desde 0.01
fo.sforat.:los y | International, 1998 CROMA-07
piretroides.
Pesticide
Analytical Manual,
Transmittal No.
Determinacion | 2000-1 (10/1999)
de from FDA 2905a Procedimiento
multirresiduos (6/92) Seccidén para el andlisis
de plaguicidas 302, método 1 de muestras para Alimentos no grasosy 0.008 a 10
38 . ) . mg/Kg
organofosforad | para alimentos no residuos de alimentos grasos. mg/Kg
os, grasos; seccion plaguicidas. PC-
organoclorados 303, método 2 CROMA-01
y piretroides para alimentos no
grasos; seccion
304, método para
alimentos grasos
Perfil de Acidos
Grasos (incluye Determinacion
grasa saturada, AOAC 969.33, de perfil de g/ 100
monoinsaturad AOAC 996.06 . P Alimentos, Grasas y Aceites | gramos de | 0.01%-100%
acidos grasos
39 a, . grasa
" incluyendo
poliinsaturada, = .
acidos grasos cis
grasa trans,
omega 3 y trans. PC-
ga°y CROMA-03
omega 6)
Analisis de
L multiresiduos de
Determinacion .. .
plaguicidas por Alimentos, Frutas y mg/Kg
de método de productos de frutas 1a10
40 | multirresiduos Quechers AOAC ., o
L extraccién de vegetales, otros alimentos mg/Kg
de plaguicidas, 2007.1 .
oreanoclorado Quechers. PC- Y piensos.
8 / CROMA-02
organofosforad
os y piretroides
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Pesticide P
. Analisis de
Analytical Manual, .
. multiresiduos de
Transmittal No. laguicidas por
2000-1 (10/1999) | P nféto o dz
. from FDA 2905a -, Tejido de camardn crudo y 0.002-0.15
41 Residuos de . extraccion de . mg/Kg
e (6/92) seccién 304, concentrados de animales mg/Kg
plaguicidas método para Quechers. PC-
clorados ! P CROMA-02
alimentos grasos
Quechers AOAC
2007.1
Determinacion
del
Cloro residual | SQ 1.00599.0001 contenido de
li loro li
fbre cloro libre Agua de piscinas, agua 0.010-6.00
42 y total en aguas ) mg/L
potable, aguas residuales y mg/L
PC-FQ-027 . .
soluciones desinfectantes.
Aguas subterraneas y
superficiales, agua de mar,
agua de acuicultura, aguas
Determinacion | potables y minerales, aguas
del de adicién, aguas
. . . i 2-200
43 Cloruro AQ 1.11106.0001 contenido de industriales y residuales, mg/L mg/L
cloruros en agua de calderas, agua de &
aguas PC-FQ-028 | alimentacion de calderas,
agua de refrigeracidén, agua
de piscinas.
Determinacion
de metales por
¢ .
SSPE rom'c?tna Aguas subterraneas, ,
de absorcion y otables y superficiales, de Segun
EAA SMWW 2340B | emision atémica | Do oo oo ¥ SUP ’ cantidad de
44 Dureza Total . manantial y de pozo, aguas mg/L
en alimentos, . . Cay Mg.
. minerales, aguas residuales
bebidas, agua . .
e industriales.
natural, potable
y residual.
PC-AA-01
Determinacion Aguas subterraneas,
del potables y superficiales, de
45 Sulfato $Q 1.14548.0001 contenido de m.anantlal y de pozot aguas me/L 5-250
sulfatos minerales, aguas residuales mg/L
en aguas PC-FQ- e industriales.
036
Determinacion
de metales por
espectrometria
de absorciény Aguas subterraneas,
. EAA SMWW em|S|o.n atomica potable§ y superficiales, de
46 Calcio en alimentos, manantial y de pozo, aguas mg/L 1.87mg/L
3111D . . .
bebidas, agua | minerales, aguas residuales
natural, potable e industriales.
y residual. PC-
AA-01
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Determinacion
de metales por
espectrometria
de absorciény Aguas subterraneas,
emisién atémica | potables y superficiales, de
47 Zinc EAA SMWW 3111C| en alimentos, manantial y de pozo, aguas mg/L 0.15mg/L
bebidas, agua | minerales, aguas residuales
natural, potable e industriales.
y residual. PC-
AA-01
Determinacion
de metales por
espectrometria
de absorciény Aguas subterraneas,
emisién atémica | potablesy superficiales, de
48 Cobre EAASMWW 3111C| enalimentos, | manantial y de pozo, aguas mg/L 0.21mg/L
bebidas, agua | minerales, aguas residuales
natural, potable e industriales.
y residual. PC-
AA-01
Determinacion
de metales por
t tri .
espec rom.? ra Aguas subterraneas,
de absorciény -
L L potables y superficiales, de
49 emision atomica .
. manantial y de pozo, aguas
. en alimentos, . .
Magnesio EAA SMWW . minerales, aguas residuales mg/L 2.33mg/L
bebidas, agua . .
3111D e industriales.
natural, potable
y residual. PC-
AA-01
Instructivo para
andlisis de
Plomo, cadmio,
hierro y cobre en Aguas subterraneas,
Aguay alimentos | potables y superficiales, de
50 EAA SMWW por manantial y de pozo, aguas
Cadmio 3113B Espectrofotomet | minerales, aguas residuales 0.00127
. e . ) mg/L
ria de absorcion e industriales. mg/L
Atdmica
utilizando llama
y horno de
grafito. IT-AA-01
Instructivo para
andlisis de
Plomo, cadmio,
hierro y cobre en
Aguayy alimentos Aguas subterraneas,
por otables y superficiales, de
51 Espectrofotomet rr;anantial de pozo. ,uas mg/L 0.0086
Cromo Total EAA SMWW ria de absorcién . yaep : & mg/L
.. minerales, aguas residuales
3113B Atémica . .
. e industriales.
utilizando llama
y horno de
grafito. IT-AA-01
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Instructivo para
analisis de
Plomo, cadmio,
hierro y cobre en
Agua y alimentos mg/L 0.00261
52 Espect:)o(z‘z)tomet Aguas subterraneas, me/t
EAA SMWW , . potables y superficiales, de
Plomo ria de absorcion .
3113B e manantial y de pozo, aguas
Atdémica . .
- minerales, aguas residuales
utilizando llama . .
e industriales.
y horno de
grafito. IT-AA-01
Determinacion
de metales por
espectrometria Aguas subterraneas,
de absorciéony | potables y superficiales, de
emisién atémica | manantial y de pozo, aguas mg/L 0.3483
53 Hierro EAASMWW 3111C| en alimentos, minerales, aguas residuales mg/L
bebidas, agua e industriales.
natural, potable
y residual. PC-
AA-01
Determinacion
de metales por
espectrometria Aguas subterraneas,
EAA SMWW 3111C | de absorciény [ potablesy superficiales, de 0.1238
54 Manganeso emisién atémica | manantial y de pozo, aguas mg/L mg/L
en alimentos, minerales, aguas residuales
bebidas, agua e industriales.
natural, potable
y residual. PC-
AA-01
Determinacion Aguas subterraneas,
del potables y superficiales, de
contenido de manantial y de pozo, aguas
55 Nitratos SQ 1.14773.0001 nitratos en minerales, aguas residuales mg/L 0.9-88.5
aguas. PC-FQ- e industriales. mg/L
032
Determinacion
Nitritos SQ 1.14547.0001 del Aguas subterraneas,
56 contenido de potables y superficiales, me/L 0.03-2.30
nitritos en aguas agua de mar, aguas mg/L
PC-FQ-033 residuales, Alimentos.
Determinacion
de metales por
espectrometria Aguas subterraneas,
Sodio EAA SMWW 3111C | de absorciény | potablesy superficiales, de
57 emisién atémica | manantial y de pozo, aguas mg/L 0.8mg/L
en alimentos, minerales, aguas residuales
bebidas, agua e industriales.
natural, potable
y residual. PC-
AA-01
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Determinacion
de metales por
espectrometria Aguas subterraneas,
de absorciéony | potables y superficiales, de
emisién atémica | manantial y de pozo, aguas
>8 Potasio EA SMWW en alimentos, minerales, aguas residuales me/L 0.2me/L
3111B bebidas, agua e industriales.
natural, potable
y residual. PC-
AA-01
Methods of
Ap:?\Ly5|s for. L Leche, Harinas, Cereales,
Nutrition Labeling | Determinacién Productos cArnicos
AOAC 1993 ch. 23. dgl Alimentos para animalles, 1.33
59 Humedad Numerales: 925.23 | contenido de Productos de cacao, 8/100 (0.01% -
(A), 925.10, humedad Quesos, Helados gramos 100%)
930.15, 931.04, en alimentos PC- Mermelad;s Produétos
948.12,941.08, FQ-19 secos Leche’evaporada
920.151, 927.05, Hu’evos Mariscos ’
925.30, 952.08 ! ’
Methods of
Analysis for Frutas y productos de
Nutrition Labeling Determinacion frutas, Productos carnicos,
AOAC 1993 ch. 10. del Vegetales enlatados,
Numerales: 940.26 ido d Bebidas no alcohdlicas, Té,
(A), 920.153, contgnl ode Productos de cacao,
925.51 (A), 950.14 ZT:;:::;: Cereales, Alimento para 4/100 1.14
60 (A), 920.100 (A), animales, Pan, Quesos, (0.01% -
972.15, 945.18, PC-FQ-09 Leche, Mantequilla, Leche | 8™ 100%)
930.22,935.42, evaporada, Crema, Leche
945.46, 920.117, condensada, Mariscos,
. 930.30, 920.108, Harinas, Productos de
Cenizas , .
920.115 (E), panaderia, Especies,
938.08, 923.03, Nueces y Productos de
935.39 (B), 941.12, nueces.
950.49.
Methods of
Analysis for
Nutrition Labelin .
AOAC 1983 ch, 28, | Determinacién Carne, Alimento para
animales, Productos de
Numerales: del frutas, Carne y otros
61 981.10, 976.05, contenido de producto; carnicos, Leche y
920.152, 992.15, prqteinas Leche chocolatada ,Harinas g/100 1.68
Proteina 939.02, 991.20, en alimentos Cereales Produétos de ’ gramos (0.01% -
920.87, 945.18 (B), PC-FQ-21 . 100%)
950.36, 930.25, panaderia, Pastas, Helado y
930.33, 930.29 postres, Leche evaporada.
Methods of
Analysis for L
. . Carne y productos carnicos,
Nutrition Labeling Carne y Productos de pollo
AOAC 1993 ch. 18. . . ’
Alimentos para animales,
Numerales: Cereales, Granos, Queso
960.39, 985.15, Leche Me;ntequiII; Crem;a
920.39 (B), 945.18 ’ ’ ’
L Leche cruda, Helados y
62 (A), 945.38 (F), Determinacion postres congelados, Leche
933.05, 905.02, del ! 1.61
938.06,920.111, | contenido de e‘l(jp‘?rada’ Leche en polvo, | (0.01% -
989.04, 952.06, grasa en Mariscos, Leche (formula - © o 100%)
Grasas 945.48, 932.06, alimentos |nfantllz Huevzs, Nueces y
948.15, 986.25, PC-FQ-10 Prod%rcotol;cstgcsosePan:)ZZL;ctos
925.32,948.22, de cacao Prociuctos de
950.54, 963.15, repl)osterl'a.
920.177.
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Determinacion
de mercurio total
por
espectrometria
de absorcién
tomi ,
atomica Aguas subterraneas,
acoplada a otables y superficiales, de
63 Mercurio AAGHVP SMWW generados de rF;anantia\I/ dF:e 0z0, a ’uas /K 0.3483
3112B hidruros (vapor ) y de pozo, ag He/te ’
, minerales, aguas residuales
frio) en . .
. e industriales.
alimentos,
bebidas, agua
natural, potable
y residual. PC-
AA-03
Determinacion
de mercurio total
por
espectrometria
de absorcién
atémica
acoplada a
. generados de | Sélidos, muestras acuosas y 20 pg/L,
64 M EPA 7473 . L K
ereurio hidruros (vapor soluciones digeridas. he/Ke 25 ug/Kg
frio) en
alimentos,
bebidas, agua
natural, potable
y residual. PC-
AA-03
Methods of Determln?uon
. del contenido de
Analysis for fibra dietética en
65 | Fibra dietética | Nutrition Labeling alimentos. PC- Alimentos % Desde 0.1%
AOAC 1993 ch. 16 CROMA-.OG
(AOAC 985.29)
Cebada, maiz, harina de
maiz, harina de gluten de
maiz, mezcla de maiz /soya,
L semilla de algoddn, harina
Procedimiento . .
. de semilla de algoddn,
para el andlisis ranos secos de destileria
66 Aflatoxinas ELISA de aflatoxinas & , . . i ug/Kg 5-50ug/Kg
maiz molido, milo, mani,
(ELISA) PC- alimento para mascotas
CROMA-05 /o para m ’
palomitas de maiz, arroz,
harina de soya, nuez de
nogal y trigo.
Procedimiento
para el analisis
. de aflatoxinas . .
67 Aflatoxinas ELISA (ELISA) PC- Tejidos Animales ug/Kg 5-50ug/Kg
CROMA-05
Enumeracién de
mohos y
levaduras en Alimentos y materia prima
BAM capitulo 18 | alimentos por el (con e>\(/ce cion dF()e 1a 150 por
68 Mohos (Técnica de método de . P UFC/g dilucion
S . ., alimentos que se pueden .
dilucién en placa) dispersion en . . utilizada
manipular con férceps)
placay
petrifilm™
PC-MICRO-13
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ENUMERACION
DE MOHOS Y
LEVADURAS EN Alimentos y materia prima
BAM capitulo 18 | ALIMENTOS POR (con e;lce cién d':; 1a 150 por
69 Levaduras (Técnica de EL METODO DE alimentos uz se pueden UFC/g dilucion
dilucion en placa) | DISPERSION EN | °"°] ulafcon fé':ce . utilizada
PLACAY P P
PETRIFILM™ PC-
MICRO-13
Pslt;reu?cn;;ags Analisis de
% . AOAC 2007.01 multiresiduos de .
Analisis de . Alimentos, Frutasy
multiresiduos Journal of AOAC plaguicidas por roductos de frutas Desde 0.01
70 de plaguicidas INTERNATIONAL método de ve F:atales otros aIimen’tos me/ke m /k.
orpmégtodo de Vol. 100, No.3, extraccién de g ! iensos &/ke
P o 2017. Quechers. PC- ye '
CROMA-02
Quechers
DETERMINACION
BAM capitulo 12 Staph Ichljcoccus
(Método de phy Alimentos no procesados 1a 200 por
Staphylococcus . aureus POR EL S
71 recuento directo . con recuento mayor a 100 UFC/g dilucion
aureus en placa) METODO DE células/ utilizada
P RECUENTO EN &
PLACA PC-
MICRO-01
ASTM Estandar Procedimiento
Anilisis de D4059-00 (2010). ara el anlisis
bifenilos Standard Test P i
S de bifenilos
policlorinados Method for policlorados en
(PCBs) en Analysis of c . N - 10 mg/kg a
2 D
7 liquidos Polychiorinated liqguidos glrslantes Aceite mineral o Dieléctrico mg/kg 200 mg/kg
aislantes por Biphenyls in P ,
, . . L cromatografia de
cromatografia | insulating Liquids
de gases by Gas gases. PC-
8 Y CROMA-09
Cromatography
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